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ZERO 及 Made in HK Restaurant 

创出全新「儿乐无穷」阿华田甜点 

  
ZERO X 阿华田 Made in HK X 阿华田 

(香港 – 2018 年 3 月 26 日) 营养麦芽饮品阿华田于香港历史悠久，在众多茶餐厅、

大排档等都能找到它的踪影。饮品含香浓麦芽精华，又有多种维他命及矿物质，是陪

伴着港人一起健康成长的品牌。由 4 月 1 日起至 6 月 30 日期间，以破格创新见称的

ZERO 特别与阿华田合作，创作出几款玩味十足的阿华田美食，将营养饮品融入意想

不到的菜式之中。此外，提供港式西餐的 Made in HK Restaurant 亦同时加入合

作，推出一系列充满本土风味的阿华田美馔，为经典的港式饮品注入新意。无论大人

或小朋友，都可以于 ZERO 或 Made in HK 享用充满童真又窝心美味的一餐！ 

  



ZERO X 阿华田 

 
奇脆十色风火熔($148)(2 位用) 

系列中份量最丰富的就是奇脆十色风火熔($148)(2 位用)。ZERO 及 Made in 

HK 行政总厨 Zero Yu 在经典的朱古力火锅中转用阿华田酱，并加入黑朱古力、鲜

忌廉及阿华田脆脆，为朱古力带来甜美麦香，在小蜡烛的加热下更加浓郁可口。火锅

集合了多款不同种类的配料，供二人分享。当中有 Häagen-Dazs 绿茶味及曲奇呍

呢嗱味的迷你雪糕球；草苺、蓝莓及香蕉等鲜果；还有蜜糖脆饼、棉花糖、爆谷及多

士粒，每款都跟阿华田朱古力酱十分合衬。客人用配料蘸点浓稠阿华田酱后，更可以

洒上色彩缤纷的奶酪脆片、风干红桑子、七彩糖果碎、爆炸糖及脆脆麦片作点缀，配

搭出自己喜爱的口味！ 

 
华田波波池($58) 

中西合璧的华田波波池($58)以中式汤圆作基础，但配以西式的阿华田麦芽豆奶汤，

味道非常独特。烟韧的汤圆皮中包了棕榈糖及椰丝，与阿华田汤同食，能同时尝到清



新椰香及甘甜麦芽。汤圆上更特别洒上爆炸糖来增加爆脆感觉，是一款充满惊喜的甜

品。 

 疯狂雪山杯($45) 

饮品疯狂雪山杯($45)则用新鲜香蕉蓉、阿华田粉、阿华田麦芽忌廉三文治曲奇及牛

奶等打成清凉沙冰，香蕉果甜配合麦芽味，是阿华田及香蕉的完美结合，再加上顶层

的忌廉及一块阿华田曲奇，是令人精神一振的营养特饮。 

 

Made in HK X 阿华田 

 
变形西多($58) 



在 Made in HK，厨师团队亦将阿华田化身成充满港式风味的美食。变形西多($58)

将传统西多士的花生酱夹心换成流心阿华田酱，而糖浆亦以阿华田酱代替，再加上表

面阿华田脆脆，带来三重麦芽滋味！厚切西多士更炸成吉列外层，比平常西多士更香

脆，半溶的鲜牛油及幼滑的阿华田忌廉令这道甜品更添诱惑！ 

 
华田小花园($98)(2 位用) 

华田小花园($98)(2 位用)由经典甜品香蕉船变奏而成，精致的透明玻璃碗内除了有

朱古力、呍呢嗱及草苺三种味道的雪糕及新鲜香蕉外，还放满了阿华田曲奇、阿华田

脆脆、草苺、蓝莓、松软窝夫及七彩杂果爆珠，令颜色更加鲜艳夺目！最后挤上的阿

华田酱为甜品画龙点睛！ 

 
爆脆华田山($38) 



嫌冰冻阿华田太单调？爆脆华田山($38)加入呍呢嗱雪糕、一层厚厚的阿华田忌廉及

可口的阿华田脆脆。无论将它拌匀或是逐层分开品尝，口感更分明。 

 

详情可浏览：www.cafedecogroup.com。所有价目设加一服务费。如有需要可于以

下网页下载高解像度图片：https://bit.ly/2DOBxpo  

ZERO 

地址：九龙旺角朗豪坊 12 楼 05-09 店 

电话：+852 2918 1234 

营业时间：星期一至六 中午 12 时至晚上 11 时 

     星期日及公众假期 上午 11 时 30 分至晚上 11 时 

     (最后点餐时间为晚上 10 时 30 分) 

 

Made in HK Restaurant 

地址：九龙观塘创纪之城 5 期 apm L1 楼 L1-13 号铺 

电话︰+852 2156 2000 

营业时间：星期一至日 上午 8 时至午夜 12 时 

 

 

关于 Cafe Deco Group 

Cafe Deco Group 是香港最优秀的餐饮集团之一，分别在香港、澳门、上海及悉尼拥有超

过 30 间餐厅及酒吧。我们专业的厨师及服务团队以多姿多彩的国际佳肴和贴心殷勤的服务，

为宾客打造完美的餐饮体验。集团旗下品牌包括位于尖沙咀 The ONE 的峰景餐厅、推出创新

DIY 薄饼的 ZERO、极具航海风情的 Stormies、悠闲时尚的德国餐厅 Beerliner、体现创

意无限的 Cafe Deco Pizzeria、以精致点心及巧手小菜闻名的点一龙，带来全新捷克体验

的 Pivo Czech Bar，以及充满活力的型格酒吧 Tonic 等，用心带领客人味游世界。 

- 完 – 

传媒查询，请联络： 

李嘉明 (Kaming Lee) 

电话: +852 2290 6625 

电邮: kaming@cafedecogroup.com 

 

李俊贤 (Stephen Lee) 

电话: +852 2290 6654 

电邮: stephen@cafedecogroup.com 

 

叶子安 (Jacky Yip) 

电话: +852 2290 6661 

电邮: jacky@cafedecogroup.com 
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